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rashladni sistemi i oprema

FRIGO-DM

Rashladni sistemi i oprema d.o.o.
Prodaja, servis i montaza rashladnih uredaja

URED PRODAJE/SALES OFFICE
Radno vrijeme ureda:
08:00 - 16:00

PRODAJNI SALON/SHOWROOM

Radno vrijeme salona:
08:00 - 16:00

KAKO DO NAS:
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Ewroton Rijeks
Prodavacnics saodisle

KONTAKTIRAJTE
NAS:
Tel. 051/503-311

info@frigo-dm.hr
www.frigo-dm.hr
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BESKRAJINE MOGUCNOSTY, i

MULTIDECK RASHLADNL

ORMAR ZA POMAKNITE P?J?.?é.'fe’ °
cenoua ORMARI U SAMO 1.5 M2 oo
Plug-in rashladna vitrina. -AROMA- U KUHINJI
Opremljena novim rashladnim i Opremljen — MEMORIRANI P UILU;I:!II\UEED
ventilacijskim sustavom koji A najsofisticiranijim I E=E RECEPTI ~\ - / )
omogucuje ustedu energije. G kontrolama — )2

temperature, vlaznosti i PERFEKT PLUS

60% je manja potro3Snja energije od ostalih e X JEDNOSTAVNO VELIKA
vitrina sa standardnim staklenim vratima. ventilacije za stvaranje 700 ZA KORIZTENJE PALETA
Dostupan ekologki plin R290. savrsene ml}grvokllme za Interijer i eksterijer od e Brzo kuhanje NAMIRNICA
svaku specifi¢nu vrstu nehrdajuceg Celika. o Kompaktna
proizvoda. Debljina izolacije od 60 mm. « Stedi vrijeme
Zaobljeni unutarnji kutovi. ¢ Prilagodljiva .
4 Autor#atsko odmrJzavanje. OX * Plug &play Submarine
. - Noge od nehrdajuceg Celika Brza pecnica Multifunkcionalan
VENEZIA podesive po visini +30°C / +300°C -40°C / +85°C
Remote rashladna vitrina. 1 I" (110-190 H mm) =
£ ETRE Proizvodi se s novim gornjim | Y} : A . ’\\
' , profilom s minimalnim i njezno * Plug &play
;:;?MH % ”ﬁ ; Eetvrtastim linijama, koje g oop — na((:jlzJoBrf)omoc’u rovog * Modularne ladice » Naglo .
donose panoramski pogled i o : ¢ Ventilirane ladice zamrzavanje
daju izvrsnu vidljivost proizvoda. Dostupan 4 ilsie [0k €iiie, et 1l 09 zaslona osjetljivog na dodir. * Energetska klasa A * Brzo hladenje
nehrdajuceg Celika, Debljina od 83 mm jamci e All-in-One e Ocuvanje
specificno za sektor *L h, smanjeni gubitak topline e Kontrola vlaznosti e Kristalizacija
gastronomije i ugostiteljstva. i uStedu energije. » Maksimalna mobilnost ¢ Dizanje tijesta
Dostupne u verzijama BT s negativnom Privlacan, izdrZljiv, sa velikom « Prilagodljiva straznja plo¢a e Odmrzavanje
temperaturom za ¢uvanje smrznutih otpornosti na koroziju. e SkladiStenje
LEM proizvoda ili TN verzijama s * Sporo kuhanje
* Plug-in rashladna vitrina. ey pozitivnom temperaturom K\ ? e Izradajogurta
* Proizvodi se i u remote verziji. € € ¢ za ¢uvanje rashladenih proizvoda. Combi 5
e Multideck LEM raden je za — z
potrebe izlaganja u malim prostorima. station =
e Proizvodi se s kondenzacijskim All-in-One E::—.-q
-2°C / +85°C J

jedinicama R290, R452a i R455a. PU' TEV.

EXCELLENCE

Dostupan u 6 razlicitih
modularnih duljina
Dostupna vitrina

u konfiguraciji TOWER

za izlaganje mesa

i suhomesnatih proizvoda

Dostupan u plug-in « Nova linija tradicionalnih pultova

| remote verziji u remote verziji za najbolji prikaz -
svjezeg i pakiranog mesa, s velikim
izlozbenim podrucjem i unutrasnjosti
od nehrdajuceg Celika.

e Nove dizajnerske linije i elegantni oblici

e Takoder za ovu liniju vitrina dostupna je
SPIN i TOWER vitrina

EXCELSIOR TOWER

BISTRO FAST FOOD CASUAL GOSTOPRIMSTVO
MESNE OKRUGLICE HAMBURGER BRUSHCETTA HOBOTNICA
SERVIRANO ZA 2 MIN SERVIRANO ZA 2 MIN SERVIRANOZA 1,5 MIN  SERVIRANO ZA 2 MINUTE

PUB HOTEL RESTORAN NA OTVORENOM
CLUB SANDWICH TATARSKI BIFTEK SVINJSKA REBRICA PILECA KRILCA
SERVIRANO ZA 3 MIN ___ODMAH SPR  SERVIRANO ZA 3 MIN SERVIRANO ZA 2,5 MIN




